LABORATORIO DE BIOLOGIA Y GEOLOGIA

ACTIVIDAD N° _:
PRESENCIA DE GLUCIDOS EN LOS ALIMENTOS.

PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA
Vamos a averiguar qué glucidos estan presentes en tres alimentos:

- Patata.
- Mortadela de baja calidad.
- Jamon cocido de 12 calidad.

HIPOTESIS

Teniendo en cuenta que el almidén es un glucido de origen vegetal, en qué
alimentos esperas que esté presente?

MATERIALES

- Reactivo Fehling Ay B.

- Lugol

- Patata

- Jamon cocido de 12 calidad.
- Mortadela de inferior calidad.
- 3 placas Petri

- 3 tubos de ensayo

- Bisturi

- Mechero de alcohol

PROCEDIMIENTO

a) Marca los tres tubos de ensayo con los nimeros 1, 2y 3.

En los tubos numero 1y 2 introduce 2 ml de agua destilada y el jugo resultante
de raspar ligeramente con el bistiri un trozo de patata. En el tubo 3 introduce 2 ml. de
agua destilada y un fragmento laminar de jamdn cocido. Afiade:

- Al tubo 1 unas gotas de lugol .

- Allos tubos 2 y 3, afiade 2 ml de Fehling Ay 2 ml. de Fehling B. Calienta
hasta ebullicion.

b) Coloca fragmentos laminares de jamon, mortadela y patata,
respectivamente, en cada placa Petri. Afade gotas de lugol hasta cubrir la superficie
de cada muestra.

RESULTADOS

Anota los resultados y rellena el siguiente cuadro:

PATATA JAMON MORTADELA

LUGOL

FEHLNG | | T

X = Reaccion positiva.
0 = Reaccidén negativa.
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CUESTIONES

a) ¢,Qué funcién biolégica desempefiara la patata en la planta, teniendo en
cuenta su tamano y su composicion?

b) Si el almidén es un polisacarido de reserva en vegetales, ;como explicas su

presencia en un fiambre?

CONCLUSIONES (Las conclusiones deben ser sentencias cortas elaboradas a
partir del analisis de los resultados).



